VORSPEISEN

Fenchel-Rhabarber Suppe
Roggenbrot, Raucherforelle

(auf Nachfrage auch vegetarisch méglich) tvﬁ‘éch)

Gebeiztes Biirgermeister Stiick vom Rind
Gurke, Radieschen, Kohlrabi

Hausgemachter Frischkase und Tannen Ol

Veganes Ceviche
Erbse, Lowenzahn, Kefen

Lauch und Gartenkresse-Mayonnaise
Weinempfehlung

Fumé Blanc, Johannes Zillinger, Weinviertel AT
Sauvignon Blanc aus Bio dynamischen Anbau

Blattsalat

Eingelegtes Gemlse, Trauben
Hausdressing, Kirbis- und Sonnenblumenkernen

\tarisc
N

Hausgemachte Raviolini

Ricotta, Taleggio, Riesling-Nussbutter Schaum
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HAUPTGANGE

Cordon Bleu vom Schwein
Sternenberger-Kase, Pommes pont-neuf
Marktgemise und hausgemachtes Ketchup

Gebratene Brust vom Bio-Kalb
Buttermilch-Rapsschaum, Sellerie, Cider
Haselnuss und Kumquats

Zander Roulade (EST)
Aubergine, Miso, Ingwer,
Peperoni-Espuma und Dinkel-Granola

Siisskartoffel-Tarte

Karotte, Bohnen, Fenchel, Kartoffel-Croissants

Fermentierter schwarzer Knoblauch

Rotaugenknusperli aus der Ziirisee Fischerei Gerny

Bierteig, Risina Bohnen, Senfsaat
Frihlingsspinat und Tartar-Sauce
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KRONE SPEZIALITATEN

Vogel im Topf
Rindsfleischvogel im Gusseisentopf
Fondant Kartoffeln und Marktgemuse 34

Ziurcher Kalbsrahmgeschnetzeltes
im Kupfer Pfannli
Butterrdsti und Marktgemdise 46

auf Wunsch klassisch mit Kalbs Nierli 3
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DESSERT

Rhabarber Mousse (%)

Bisquit, Limettenganache, Sauerrahm und Gin

Safran, Walnuss und Hefe

Mini Dessert
Tagesangebot

HAUSGEMACHTE EIS & SORBET
Kaffee Eis ?’g\m

Erbsen-Apfel Sorbet

Rhabarber-Sorbet

SUSSE WEINBEGLEITUNG

Muskat Ottonell Auslese
Tschida Angerhof, Osterreich 1dl
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