VORSPEISEN

Pilz-Essenz

Gebratene Waldpilze, Eigelb und Sbrinz CroGton

Blattsalat
Preiselbeer-Dressing, karamellisierte Baumniisse,
Cro(tons und Speck Staub

Dazu kross gebratene marinierte Poulet-Herzli

Gebackener Kiirbis
Ziegenfrischkase, Birnen Chutney, gepickelter Kirbis

und kandierte Chilli-Faden

AN
Panierte Kalbs-Milke oder Pilzknusperli ffn

Geraucherte Preiselbeerkonfitiire, Wurzelespuma

Auf Wunsch mit frischem Limmattal Burgunder Triffel

16

14

+6

18

22

+7



HAUPTGANGE

Rinds Biirgermeisterstiick oder ,,Planted” Steak .79"
Hausgemachte Kisespétzli, Schalottenragout, N

Kalbsfond und Rostzwiebeln

Bremgartner Lachsforelle
Pastinaken, Blaubeermarmelade,

fermentiertes Pastinaken Stroh und Pumpernickel

Innerschwyzer Kase-Ravioli f[gf??ﬁ)

Geraucherte Randen, Meerrettich und Salbei

Rauchertofu von der Tofurei Engel
Kirbispiree, fermentierte Krautersaitlinge,

gepickelte Susskartoffeln, Birnengel und Federkohlchips

47

42

23/32

36



KRONE SPEZIALITATEN

Ziircher Kalbsrahmgeschnetzeltes
im Kupfer Pfannli serviert

Butterrdosti und Marktgemise 47

Auf Wunsch klassisch mit Kalbs Nierli +6




DESSERT

\/:V?E‘e‘j\
Krone Affogato (&

Fior di Latte Glacé mit Espresso 9

Brioche Brotli, Fior di Latte Glacé, Nougatmousse,

Milchchip und Haselniisse 14

Ziegenkase 2.0

Aprikosen Chutney, Rosmarin-Honig, Knackebrot

und gebrannte Weisse Schoggi 14
Mini Dessert
Tagesangebot 6

HAUSGEMACHTE GLACE & SORBET

N
h)

Marroni Glacé g"-*.,

L . A
Fior di Latte Glacé ﬁn

Apfelmost Sorbet
Chriesi- Sorbet

Pro Kugel 6



